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UBIRATA 

NOME DA EMPRESA: Supermercado Boniatti

ORÇAMENTO

RESPONSÁVEL PELO ORÇAMENTO: Sullivan José Mohanna Rocha.

DADOS DA EMPRESA 
RAZÃO SOCIAL: KAIROS COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI 
CNPJ: 19.230.361/0002-33

ENDEREÇO: Rua Floriano Peixoto, n° 1229 - centro

TELEFONE: 044-3543-3357

E-MAIL:

ITENS
Uni. med

Pacote

Kg

Kg

Descrição Marca

sugerida
Valor total

Arroz TIPO: 1 agulhinha ASPECTO: longo, fino
EMBALAGEM: primária saco polietileno atóxico,
resistente, termosoldado, com identificação na
embalagem (rótulo) dos ingredientes, valor
nutricional, peso, fornecedor, data de fabricação e
validade PESO: 5 KG CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: com no mínimo 90% de grãos inteiro,
isento de sujidades, parasitas, larvas e material
estranho. Validade minima de 12 (doze) meses, a
contar da data de entrega. 
Bacon TIPO: defumado, carne suína EMBALAGEM:
plástica transparente resistente devidamente
rotulada conforme legislação vigente contendo
certificado de inspeção sanitária federal ou
municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Paraná - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: o
produto deve ser isento de cor esverdeada, odor
forte e desagradável, parasitas, sujidades, larvas e
qualquer substância contaminante VALIDADE:
Prazo de validade mínimo de 30 dias a partir da
entrega. 

Banana TIPO: nanica com grau de maturação
adequado para o consumo, procedentes de
espécies genuínas e s5s, polpa integra e firme
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de lesões de
origem física, mecânica ou biológica, matéria
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos

Bandeirantes,
Itasa, Tio Joao

Frimesa/aurora

18,99

32,99

3,99

beta, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 l Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br



UBIRATeAd 
PREFEITURA

superfície externa, livre de enfermidades, insetos,
parasitas e larvas frutos com 60 a 70% de
maturação.

Kg

Batata TIPO: inglesa com a polpa intacta e limpa,

firme, lisa, de tamanho uniforme, procedente de

espécies genuínas e sãs, fresco. Isento de matéria

terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos a

superfície externa, livre de enfermidades, insetos,

parasitas e larvas, sem manchas esverdeadas e

livre de broto.

4,99

Unidade

Caldo de Carne TIPO: cubo PESO: 55 a 63 gramas.
Embalagem com 6 cubos.

Knorr / Maggi 1,69

Unidade

_

Caldo de galinha TIPO: cubo PESO: 55 a 63 gramas.
Embalagem com 6 cubos.

Knorr / Maggi 1,69

Kg

Carne bovina TIPO patinho ou coxão mole crua
deverá apresentar no máximo 20% (cinco por
cento) de gordura total COR: Característico,
resfriada, aparada e mantida em temperatura não
superior a 82C. CORTE: moída EMBALAGEM:
plástica transparente resistente devidamente
rotulada conforme legislação vigente contendo
certificado de inspeção sanitária federal ou
municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser macia e suculenta, isento de cor
esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas,
sujidades, larvas e qualquer substancia
contaminante VALIDADE: Prazo de validade
minimo de 3 meses a partir da data de
processamento Transporte deverá ser realizado em
veículos adequado.

37,99

kg

Carne de ave crua TIPO: frango CORTE: peito com
osso magro, não temperado COR: Característico,
congelada pelo sistema IQF, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspeção veterinária,
manipulada em condições higiênicas adequadas,
aparada e mantida em temperatura não superior a
- 129C. EMBALAGEM: embalagens de lkg cada o

C Vale/ Sadia/
Copacol

11,99

bela, amada e gentil
Av Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br
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UBIRATA 
PREFEITURA

produto deverá ser submetido a adequado
processamento tecnológico e ser acondicionado
em embalagem apropriada a fim de evitar sua
alteração, com adição de água de no máximo 6%
devidamente rotulada conforme legislação vigente
contendo certificado de inspeção sanitária federal
ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser isenta de cor esverdeada, odor forte e
desagradável, parasitas, sujidades, larvas e
qualquer substancia contaminante VALIDADE:
Prazo de validade mínimo de 3 meses a partir da
data de processamento Transporte deverá ser
realizado em veículos adequado. 
Carne Suína TIPO: bisteca com pele crua deverá
apresentar no máximo 5% (cinco por cento) de
gordura total COR: Característico, resfriada,
aparada e mantida em temperatura não superior a
8°C. CORTE: em fatias de 1,5 cm aproximado
EMBALAGEM: plástica transparente resistente
devidamente rotulada conforme legislação vigente
contendo certificado de inspeção sanitária federal
ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser macia e suculenta, isento de cor
esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas,
sujidades, larvas e qualquer substância
contaminante VALIDADE: Prazo de validade
mínimo de 3 meses a partir da data de
processamento Transporte deverá ser realizado em
veículos adequado. 

Cenoura, in natura, espécie Daucus carota L., grupo
varietal diversificado, qualidade extra, tamanho
classe 14 (maior ou igual a 14 cm e menor que 18
cm), coloração uniforme, isentas de enfermidades,
material terroso, folhas e umidade externa

anormal, sem danos físicos e mecânicos oriundos
do manuseio e transporte, sem podridão e sinais
de desidratação, injurias por pragas ou doenças.

16,99

9,98

beta, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 l Fone (44) 3543-8000
wvvw.libirata.pr.gov.br
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UBIRATA 
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Cheiro verde TIPO: Salsinha e Cebolinha, mago,
fresca, extra, com coloração verde escuro,
separados em maços padronizados, procedente de
espécies genuínas e sãs. Isento de lesões de origem
física, mecânica ou biológica, substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos a
superfície externa, insetos, parasitas e larvas.
Creme de leite tipo: tradicional EMBALAGEM:
cartonadas com identificação do produto, marca
do fabricante, data de fabricação e prazo de
validade, PESO: 200g.

3,49

Frimesa,

Piracanjuba,
Itambe

3,19

unidade

Unidade

unidade

Extrato de tomate. Embalagem lata de folha e
flandres com verniz. PREPARAÇÃO: com frutos
maduros, sem pele e sementes, isentos de
fermentação, massa mole, vermelha PESO: 340
gramas, validade minima de 12 meses.
Farofa de mandioca tempera TIPO: tradicional

Elefante 4,99

EMBALAGEM: polietileno atáxico, resistente,
termossoldado e/ou em filem de poliéster
metalizado com polietileno PESO: 500 gramas
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho, Validade
minima de 06 (seis) meses a contar da data de
entrega. 

Feijão carioca tipo 1, grão comestível de feijão in
natura, proveniente da espécie Phaseolus vulgaris.
Classificação feijão comum, classe cores, carioca,
tipo 1. Constituído de, no mínimo, 90% (noventa
por cento) de grãos na cor característica a
variedade correspondente, de tamanho e formato
naturais, maduros, limpos e secos, da safra
corrente. Com teor de umidade maxima de 14%
em peso, isento de material terroso, sujidades e
mistura de outras variedades e espécies. 0 produto
deve ser embalado de acordo com a legislação
vigente. A embalagem deve conter no mínimo 1
quilo, constituído de polietileno atóxico, incolor,
transparente, preservando a integridade e
qualidade do produto, com validade minima de
120 dias a partir da entrega.

kg

Zaeli

Dona Cleusa /

Cam ii

6,99

7,88

Laranja pera, in natura, espécie Citrus sinensis L.

Osbeck., qualidade extra, tamanho classe 75 (75 a

78 mm de diâmetro equatorial), coloração Cz.

Isenta de substancias terrosas, folhas, sujidades,

parasitas, larvas, resíduos de defensivos agrícolas,

podridão e bolor. Sem danos físicos e mecânicos

2,59

beta, amada e gentil

Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852
CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000

www.ubirata. pr. gov.br



UBIRATA 
PREFEITURA

oriundos do manuseio e transporte. Em perfeito
estado de desenvolvimento.

unidade

Leite TIPO: integral (sem adição de açúcar e com
menos de 5,5g de gordura saturada em 100g do
produto) COR: característico, não rançoso
EMBALAGEM: de papelão tipo longo vida, com
identificação na embalagem (rótulo) dos
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor,
data de fabricação e validade. Validade minima de
03 (três) meses a contar da data de entrega PESO:

  1 litro

Santa clara,
parmalat,

3,99

Kg

Maçã, in natura, qualidade extra, grupo varietal
fuji, nacional, espécie Malus domestica Borkh,
coloração da casca vermelha com estrias,
coloração da polpa amarela claro, tamanho classe
C de 100 a 120 gramas por unidade,

fisiologicamente desenvolvida (madura): atingindo
o seu desenvolvimento fisiológico completo, com
frutos inteiros, casca s5, isentas de parasitas,
odores estranhos, isentas de sujidades e danos
causados por altas ou baixas temperaturas durante
a estocagem, isenta de danos mecânicos.

11,99

unidade

conservadores,
sujidades,

estranhos
interfira

processamento

Macarrão de sêmola espaguete 8, massa comprida
e seca. Composição obrigatória: sêmola de trigo
enriquecida com ferro e ácido fólico, corantes
naturais: urucum e dircuma. Fabricado a partir de
matérias primas limpas e sãs. Isento de amido de
milho, corantes artificiais, ovos e outros tipos de
farinha que não seja a especificada. Embalagem de
polietileno atóxico, com no mínimo 1 quilo, selado,
reforçado, não violado. Isento de sujidades,
parasitas e larvas. Não sera aceito produto
mofado, quebrado, com insetos ou parasitas e/ou
alterações em suas características organolépticas.
Rotulagem conforme normas vigentes. Na
embalagem deverá constar peso, lote, validade,
denominação e procedência. Validade minima de 6
meses, a partir da data de entrega.
Milho verde em grãos inteiros Zea mays L. everta,
em conserva de água e sal. Isento de

grãos murchos, escurecidos,
parasitos, larvas, bolor ou corpos
de qualquer espécie ou natureza que

no odor e sabor do produto. Não indicar
defeituoso, estufamento,

Selmi Galo /

QualitaZaeli,
Yoki, Qualita

7,99

beta, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br
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vazamento, corrosão interna, amassamento,
ferrugem ou perfurações, a rotulagem deve
atender legislação vigente. Embalagem de lata de
folha de frandes com verniz sanitário, recravada e
fechada, com no mínimo de 2 quilos de peso
drenado. Validade minima de 120 dias. 
Mamão formosa, in natura, Carica papaya L.,
comprido, qualidade extra, coloração da casca 4
(fruto 3/4 maduro, 50% a 75% da superfície da casca
amarelada), peso 670 (maior que 670 até 800
gramas a unidade). Sem danificações físicas, casca
integra. Com cor, sabor e aroma característicos da
espécie. Isenta de substâncias terrosas, podridão,
deformação, ferimentos, sujidades, parasitas,
larvas e resíduos de defensivos agrícolas.

unidade

Oleo de soja refinado, tipo 1, é o oleo comestível
obtido através de processos tecnológicos
adequados, de extração ou refino, de sementes de
Glycine max L. Merrill (soja), na forma liquida
temperatura de 25°C. Deverá se apresentar
adequado quanto ao teste de estabilidade, com
suas características sensoriais (aspecto, odor, sabor
e cor) normais. Produto alimentício constituído
principalmente por triglicerideos de ácidos graxos,
obtidos unicamente de matéria-prima vegetal.
Isento de substancias nocivas a saúde e outras
matérias estranhas ao produto. Embalagem pet
(Politereftalato de etileno), com tampa e lacre,
volume liquido de 900 ml. Rotulagem deve atender
legislação vigente. Data de validade minima de 120
dias a partir da data de entrega.

8,99

Coamo / Soya 8,99

unidade

unidade

Refrigerante TIPO: Base de cola EMBALAGEM:
Frasco Pet não devendo estar amassada, estufada,
com espuma ou vazamento. Na embalagem deve
constar data de fabricação e validade, com
validade minima 5 meses a partir da data de
entrega  PESO: 2 litros 
Refrigerante TIPO: Base de guaraná EMBALAGEM:
Frasco Pet não devendo estar amassada, estufada,
com espuma ou vazamento. Na embalagem deve
constar data de fabricação e validade, com
validade minima 5 meses a partir da data de
entrega PESO: 2 litros.

Coca Cola 7,49

Rio Branco 4,99

beta, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 j Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br
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kg

Repolho, in natura, espécies Brassica oleracea var.
capitata L. e Brassica oleracea var. sabauda L.,
folhas verdes, com o formato da cabeça achatado,
textura lisa, qualidade extra. As cabeças devem ser
firmes, compactas e sem rachaduras, as folhas
devem estar livres de manchas escuras e de
perfurações, sem sinais de machucados, mofos
e/ou podridão. Isentas de pragas e parasitas,
sujidades e substâncias terrosas, deformação,
ferimentos, injurias e resíduos de defensivos
agrícolas.

5,49

unidade

Tempero em pó SABORES: variados (feijão, salada,
legumes, arroz, massas, peixes, carne e frango)
Embalagem com 12 envelopes de 5 gramas cada.

Sazon 4,99

k g 

Tomate, in natura, espécie Lycopersicum
esculentum Mill, tipo extra, variedade italiano,
santa cruz, caqui, saladete. Coloração vermelha,
durabilidade normal, subgrupo colorido, frutos
isolados, classe de 50 a 60. Sem danificações
físicas, casca integra. Com cor, sabor e aroma
característicos da espécie. Isenta de substâncias
terrosas, sujidades, parasitas, larvas, resíduos de
defensivos agrícolas, odor e sabor estranho a

 espécie.

6,99

bandeja

Vagem, in natura, espécie Phaseolus vulgaris,
grupo manteiga, perfil semi-arqueada, coloração
verde clara. Categoria extra, comprimento de 12 ,a
15 cm. Isenta de ferimentos, podridão, sujidades,
parasitas, larvas, danos físicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte. Com cor,
sabor e aroma característicos da espécie.

5,99

Sullivan Rocha
Sec. de Esportes e Lazer

beta, amada e gentil
Av Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br
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ORÇAMENTO 
NOME DA EMPRESA: LEMES E BOTELHO LTDA 
RESPONSÁVEL PELO ORÇAMENTO: Sullivan José Mohanna Rocha.

DADOS DA EMPRESA
RAZÃO SOCIAL: SUPERMERCADO SAN MARINO 
CNPJ: 00.192.465/0001-91 

ENDEREÇO: Rua Pedro de Oliveira, 748 
TELEFONE: 044-3543-2589

E-MAIL:

Uni. med

Pacote

Kg

Kg

Descrição

ITENS

Arroz TIPO: 1 agulhinha ASPECTO: longo, fino
EMBALAGEM: primária saco polietileno atóxico,
resistente, termosoldado, com identificação na
embalagem (rótulo) dos ingredientes, valor
nutricional, peso, fornecedor, data de fabricação e
validade PESO: 5 KG CARACTERISTICAS
ADICIONAIS: com no mínimo 90% de grãos inteiro,
isento de sujidades, parasitas, larvas e material
estranho. Validade minima de 12 (doze) meses, a
contar da data de entrega. 
Bacon TIPO: defumado, carne suína EMBALAGEM:
plástica transparente resistente devidamente
rotulada conforme legislação vigente contendo
certificado de inspeção sanitária federal ou
municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Paraná - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: o
produto deve ser isento de cor esverdeada, odor
forte e desagradável, parasitas, sujidades, larvas e
qualquer substância contaminante VALIDADE:
Prazo de validade mínimo de 30 dias a partir da
entrega. 
Banana TIPO: nanica com grau de matura0o
adequado para o consumo, procedentes de
espécies genuínas e sãs, polpa integra e firme
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de lesões de
origem física, mecânica ou biológica, matéria
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos

Marca

sugerida
Valor total

Bandeirantes,
Itasa, Tio Joao

Frimesa/aurora

beta, amada e gentil
Av Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br

19,19

34,95

3,99
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superfície externa, livre de enfermidades, insetos,
parasitas e larvas frutos com 60 a 70% de
maturação.

Kg

Batata TIPO: inglesa com a polpa intacta e limpa,
firme, lisa, de tamanho uniforme, procedente de
espécies genuínas e sas, fresco. Isento de matéria
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos a
superfície externa, livre de enfermidades, insetos,
parasitas e larvas, sem manchas esverdeadas e
livre de broto.

5,39

Unidade

Caldo de Carne TIPO: cubo PESO: 55 a 63 gramas.
Embalagem com 6 cubos.

Knorr / Maggi 2,99

Unidade

Caldo de galinha TIPO: cubo PESO: 55 a 63 gramas.
Embalagem com 6 cubos.

Knorr / Maggi 2,99

Kg

kg

Carne bovina TIPO patinho ou coxão mole crua
deverá apresentar no máximo 20% (cinco por
cento) de gordura total COR: Característico,
resfriada, aparada e mantida em temperatura não
superior a 82C. CORTE: moída EMBALAGEM:
plástica transparente resistente devidamente
rotulada conforme legislação vigente contendo
certificado de inspeção sanitária federal ou
municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser macia e suculenta, isento de cor
esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas,
sujidades, larvas e qualquer substância
contaminante VALIDADE: Prazo de validade
mínimo de 3 meses a partir da data de
processamento Transporte deverá ser realizado em
veículos adequado. 
Carne de ave crua TIPO: frango CORTE: peito com
osso magro, n5o temperado COR: Característico,
congelada pelo sistema IQF, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspeção veterinária,
manipulada em condições higiênicas adequadas,
aparada e mantida em temperatura não superior a
- 122C. EMBALAGEM: embalagens de 1kg cada o 

C Vale/ Sadia/
Copacol

beta, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br

36,50

4,90
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produto deverá ser submetido a adequado
processamento tecnológico e ser acondicionado
em embalagem apropriada a fim de evitar sua
alteração, com adição de água de no máximo 6%
devidamente rotulada conforme legislação vigente
contendo certificado de inspeção sanitária federal
ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser isenta de cor esverdeada, odor forte e
desagradável, parasitas, sujidades, larvas e
qualquer substancia contaminante VALIDADE:
Prazo de validade mínimo de 3 meses a partir da
data de processamento Transporte deverá ser
realizado em veículos adequado. 
Carne Suína TIPO: bisteca com pele crua deverá
apresentar no máximo 5% (cinco por cento) de
gordura total COR: Característico, resfriada,
aparada e mantida em temperatura não superior a
82C. CORTE: em fatias de 1,5 cm aproximado
EMBALAGEM: plástica transparente resistente
devidamente rotulada conforme legislação vigente
contendo certificado de inspeção sanitária federal
ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser macia e suculenta, isento de cor
esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas,
sujidades, larvas e qualquer substancia
contaminante VALIDADE: Prazo de validade
mínimo de 3 meses a partir da data de
processamento Transporte deverá ser realizado em
veículos adequado.

16,90

Cenoura, in natura, espécie Daucus carota L., grupo
varietal diversificado, qualidade extra, tamanho
classe 14 (maior ou igual a 14 cm e menor que 18

cm), coloração uniforme, isentas de enfermidades,
material terroso, folhas e umidade externa

anormal, sem danos físicos e mecânicos oriundos
do manuseio e transporte, sem podridão e sinais
de desidratação, injúrias por pragas ou doenças.

11,99

bela, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br
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maço

unidade

unidade

Unidade

PREFEITURA

Cheiro verde TIPO: Salsinha e Cebolinha, maço,
fresca, extra, com coloração verde escuro,
separados em maços padronizados, procedente de
espécies genuínas e sãs. Isento de lesões de origem
física, mecânica ou biológica, substâncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos
superfície externa, insetos, parasitas e larvas.
Creme de leite tipo: tradicional EMBALAGEM:
cartonadas com identificação do produto, marca
do fabricante, data de fabricação e prazo de
validade, PESO: 200g. 

Extrato de tomate. Embalagem lata de folha e
flandres com verniz. PREPARAÇÃO: com frutos
maduros, sem pele e sementes, isentos de
fermentação, massa mole, vermelha PESO: 340
gramas, validade minima de 12 meses. 

1,99

Farofa de mandioca tempera TIPO: tradicional
EMBALAGEM: polietileno atóxico, resistente,
termossoldado e/ou em filem de poliéster
metalizado com polietileno PESO: 500 gramas
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho, Validade
minima de 06 (seis) meses a contar da data de
entrega.

Frimesa,

Piracanjuba,
Itambé

Elefante

Zaeli

3,85

4,99

7,49

unidade

Feijão carioca tipo 1, grão comestível de feijão in
natura, proveniente da espécie Phaseolus vulgaris.
Classificação feijão comum, classe cores, carioca,
tipo 1. Constituído de, no mínimo, 90% (noventa
por cento) de grãos na cor característica a
variedade correspondente, de tamanho e formato
naturais, maduros, limpos e secos, da safra
corrente. Com teor de umidade máxima de 14%
em peso, isento de material terroso, sujidades e
mistura de outras variedades e espécies. 0 produto
deve ser embalado de acordo com a legislação
vigente. A embalagem deve conter no mínimo 1
quilo, constituído de polietileno atóxico, incolor,
transparente, preservando a integridade e
qualidade do produto, com validade minima de
120 dias a partir da entrega.

kg

Dona Cleusa /
Camil

7,95

Laranja pera, in natura, espécie Citrus sinensis L.
Osbeck., qualidade extra, tamanho classe 75 (75 a
78 mm de diâmetro equatorial), coloração C2.
Isenta de substâncias terrosas, folhas, sujidades,
parasitas, larvas, resíduos de defensivos agrícolas,
podridão e bolor. Sem danos físicos e mecânicos

beta, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br

2,39
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oriundos do manuseio e transporte. Em perfeito

estado de desenvolvimento.

unidade

Leite TIPO: integral (sem adição de açúcar e com
menos de 5,5g de gordura saturada em 100g do
produto) COR: característico, não rançoso
EMBALAGEM: de papelão tipo longo vida, com
identificação na embalagem (rótulo) dos
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor,
data de fabricação e validade. Validade minima de
03 (três) meses a contar da data de entrega PESO:
1 litro

Santa clara,
parmalat,

4,25

Kg

Maçã, in natura, qualidade extra, grupo varietal

fuji, nacional, espécie Malus domestica Borkh,

coloração da casca vermelha com estrias,

coloração da polpa amarela claro, tamanho classe

C de 100 a 120 gramas por unidade,

fisiologicamente desenvolvida (madura): atingindo

o seu desenvolvimento fisiológico completo, com

frutos inteiros, casca s5, isentas de parasitas,

odores estranhos, isentas de sujidades e danos

causados por altas ou baixas temperaturas durante

a estocagem, isenta de danos mecânicos.

7,99

unidade

Macarrão de sêmola espaguete 8, massa comprida
e seca. Composição obrigatória: sêmola de trigo
enriquecida com ferro e ácido fálico, corantes
naturais: urucum e cúrcuma. Fabricado a partir de
matérias primas limpas e s5s. Isento de amido de
milho, corantes artificiais, ovos e outros tipos de
farinha que não seja a especificada. Embalagem de
polietileno atóxico, com no mínimo 1 quilo, selado,
reforçado, não violado. Isento de sujidades,
parasitas e larvas. Não sera aceito produto
mofado, quebrado, com insetos ou parasitas e/ou
alterações em suas características organolépticas.
Rotulagem conforme normas vigentes. Na
embalagem deverá constar peso, lote, validade,
denominação e procedência. Validade minima de 6
meses, a partir da data de entrega.
Milho verde em grãos inteiros Zea mays L. everta,
em conserva de agua e sal. Isento de
conservadores, grãos murchos, escurecidos,
sujidades, parasitos, larvas, bolor ou corpos
estranhos de qualquer espécie ou natureza que
interfira no odor e sabor do produto. Não indicar
processamento defeituoso, estufamento,

Selmi Galo!
QualitaZaeli,

Yoki, Qualitá

8,39

beta, ornada e gentil

Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852
CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000

www.ubirata.pr.gov.br
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vazamento, corrosão interna, amassamento,
ferrugem ou perfurações, a rotulagem deve
atender legislação vigente. Embalagem de lata de
folha de frandes com verniz sanitário, recravada e
fechada, com no mínimo de 2 quilos de peso
drenado. Validade minima de 120 dias.

Kg

Mamão formosa, in natura, Carica papaya L.,
comprido, qualidade extra, coloração da casca 4
(fruto 'A maduro, 50% a 75% da superfície da casca
amarelada), peso 670 (maior que 670 até 800
gramas a unidade). Sem danificações físicas, casca
integra. Com cor, sabor e aroma característicos da
espécie. Isenta de substâncias terrosas, podridão,
deformação, ferimentos, sujidades, parasitas,
larvas e resíduos de defensivos agrícolas.

unidade

6,99

Oleo de soja refinado, tipo 1, é o oleo comestível
obtido através de processos tecnológicos
adequados, de extração ou refino, de sementes de
Glycine max L. Merrill (soja), na forma liquida ã
temperatura de 25°C. Deverá se apresentar
adequado quanto ao teste de estabilidade, com
suas características sensoriais (aspecto, odor, sabor
e cor) normais. Produto alimentício constituído
principalmente por triglicerideos de ácidos graxos,
obtidos unicamente de matéria-prima vegetal.
Isento de substancias nocivas a saúde e outras
matérias estranhas ao produto. Embalagem pet
(Politereftalato de etileno), com tampa e lacre,
volume liquido de 900 ml. Rotulagem deve atender
legislação vigente. Data de validade minima de 120
dias a partir da data de entrega.

Coamo / Soya 9,35

unidade

Refrigerante TIPO: Base de cola EMBALAGEM:
Frasco Pet não devendo estar amassada, estufada,
com espuma ou vazamento. Na embalagem deve
constar data de fabricação e validade, com
validade minima 5 meses a partir da data de
entrega PESO: 2 litros

unidade

Coca Cola 8,79

Refrigerante TIPO: Base de guaraná EMBALAGEM:
Frasco Pet não devendo estar amassada, estufada,
com espuma ou vazamento. Na embalagem deve
constar data de fabricação e validade, com
validade minima 5 meses a partir da data de
entrega PESO: 2 litros. 

Rio Branco 4,59

bela, amada e Senti(

Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852
CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-3000

www.ubirata.pr.gov.br
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kg

Repolho, in natura, espécies Brassica oleracea var.
capitata L. e Brassica oleracea var. sabauda L.,
folhas verdes, com o formato da cabeça achatado,
textura lisa, qualidade extra. As cabeças devem ser
firmes, compactas e sem rachaduras, as folhas
devem estar livres de manchas escuras e de
perfurações, sem sinais de machucados, mofos
e/ou podridão. Isentas de pragas e parasitas,
sujidades e substâncias terrosas, deformação,
ferimentos, injurias e resíduos de defensivos
agrícolas.

5,89

unidade

Tempero em pó SABORES: variados (feijão, salada,
legumes, arroz, massas, peixes, carne e frango)
Embalagem com 12 envelopes de 5 gramas cada.

Sazon 5,65

k g 

Tomate, in natura, espécie Lycopersicum
esculentum Mill, tipo extra, variedade italiano,
santa cruz, caqui, saladete. Coloração vermelha,
durabilidade normal, subgrupo colorido, frutos
isolados, classe de 50 a 60. Sem danificações
físicas, casca integra. Com cor, sabor e aroma
característicos da espécie. Isenta de substâncias
terrosas, sujidades, parasitas, larvas, resíduos de
defensivos agrícolas, odor e sabor estranho a
espécie.

6,45

bandeja

Vagem, in natura, espécie Phaseolus vulgaris,
grupo manteiga, perfil semi-arqueada, coloração
verde clara. Categoria extra, comprimento de 12 a
15 cm. Isenta de ferimentos, podridão, sujidades,
parasitas, larvas, danos fisicos e mecânicos
oriundos do manuseio e transporte. Com cor,
sabor e aroma característicos da espécie.

13,99

•
YT-1;,. •

spoTivel pelo orçamento:

Sullivan Rocha
Sec. de Esportes e Lazer

bela, amada e gentil
Av Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85 440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br
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ORÇAMENTO

NOME DA EMPRESA: SUPERMERCADO CASA VENCEDORA LTDA

RESPONSÁVEL PELO ORÇAMENTO: Sullivan José Mohanna Rocha.

DADOS DA EMPRESA

RAZÃO SOCIAL: SUPERMERCADO CASA VENCEDORA LTDA

CNPJ: 75.900.183/0001-09

ENDEREÇO: AVENIDA BRASIL, N°550

TELEFONE: 044-3543-1368

E-MAIL: betocv@hotmail.com.br

ITENS

Uni. med Descrição Marca

sugerida

Valor total

Pacote

Arroz TIPO: 1 agulhinha ASPECTO: longo, fino
EMBALAGEM: primária saco polietileno atóxico,

resistente, termosoldado, com identificação na
embalagem (rótulo) dos ingredientes, valor
nutricional, peso, fornecedor, data de fabricação e
validade PESO: 5 KG CARACTERISTICAS

ADICIONAIS: com no mínimo 90% de grãos inteiro,
isento de sujidades, parasitas, larvas e material
estranho. Validade minima de 12 (doze) meses, a
contar da data de entrega.

Bandeirantes,

Itasa, Tio Joao

18,80

Kg

Bacon TIPO: defumado, carne suina EMBALAGEM:

plástica transparente resistente devidamente
rotulada conforme legislação vigente contendo
certificado de inspeção sanitária federal ou
municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01. e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: o

produto deve ser isento de cor esverdeada, odor
forte e desagradável, parasitas, sujidades, larvas e
qualquer substância contaminante VALIDADE:
Prazo de validade mínimo de 30 dias a partir da
entrega.

Frimesa/aurora 35,90

espécies
g 

Banana TIPO: nanica com grau de maturação
adequado para o consumo, procedentes de

genuínas e sãs, polpa integra e firme
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de lesões de
origem física, mecânica ou biológica, matéria
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à

3,99

bela, amada e gentil

Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852
CEP 85.440-000 Fone (44) 3543-3000

www.ubirata.pr.gov.br
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superfície externa, livre de enfermidades, insetos,
parasitas e larvas frutos com 60 a 70% de
maturação.

Kg

Unidade

Batata TIPO: inglesa com a polpa intacta e limpa,
firme, lisa, de tamanho uniforme, procedente de
espécies genuínas e s5s, fresco. Isento de matéria
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos
superfície externa, livre de enfermidades, insetos,
parasitas e larvas, sem manchas esverdeadas e
livre de broto.

4,99

Caldo de Carne TIPO: cubo PESO: 55 a 63 gramas.
Embalagem com 6 cubos.

Knorr / Maggi 1,99

Unidade

Caldo de galinha TIPO: cubo PESO: 55 a 63 gramas.
Embalagem com 6 cubos.

Knorr / Maggi

Kg

kg

Carne bovina TIPO patinho ou coxão mole crua
deverá apresentar no máximo 20% (cinco por
cento) de gordura total COR: Característico,
resfriada, aparada e mantida em temperatura não
superior a 82C. CORTE: moída EMBALAGEM:
plástica transparente resistente devidamente
rotulada conforme legislação vigente contendo
certificado de inspeção sanitária federal ou
municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser macia e suculenta, isento de cor
esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas,
sujidades, larvas e qualquer substância
contaminante VALIDADE: Prazo de validade
mínimo de 3 meses a partir da data de
processamento Transporte deverá ser realizado em
veículos adequado. 
Carne de ave crua TIPO: frango CORTE: peito com
osso magro, não temperado COR: Característico,
congelada pelo sistema IQF, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspeção veterinária,
manipulada em condições higiênicas adequadas,
aparada e mantida em temperatura não superior a
- 122C. EMBALAGEM: embalagens de 1kg cada o

1,99

C Vale/ Sadia/
Copacol

37,90

12,99

bela, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br



Kg

Kg

produto deverá ser submetido a adequado
processamento tecnológico e ser acondicionado
em embalagem apropriada a fim de evitar sua
alteração, com adição de água de no máximo 6%
devidamente rotulada conforme legislação vigente
contendo certificado de inspeção sanitária federal
ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser isenta de cor esverdeada, odor forte e
desagradável, parasitas, sujidades, larvas e
qualquer substância contaminante VALIDADE:
Prazo de validade mínimo de 3 meses a partir da
data de processamento Transporte deverá ser
realizado em veículos adequado. 
Carne Suína TIPO: bisteca com pele crua deverá
apresentar no máximo 5% (cinco por cento) de
gordura total COR: Característico, resfriada,
aparada e mantida em temperatura não superior a
82C. CORTE: em fatias de 1,5 cm aproximado
EMBALAGEM: plástica transparente resistente
devidamente rotulada conforme legislação vigente
contendo certificado de inspeção sanitária federal
ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
conter procedência da carne, peso e prazo de
validade impressos na embalagem em etiqueta
térmica auto adesiva, de acordo com o Código de
Saúde do Paraná - Lei 13.331/01 e Decreto
5.711/02. CARACTECISTICAS ADICIONAIS: A carne
deverá ser macia e suculenta, isento de cor
esverdeada, odor forte e desagradável, parasitas,
sujidades, larvas e qualquer substância
contaminante VALIDADE: Prazo de validade
mínimo de 3 meses a partir da data de
processamento Transporte deverá ser realizado em
veículos adequado. 
Cenoura, in natura, espécie Daucus carota L., grupo
varietal diversificado, qualidade extra, tamanho
classe 14 (maior ou igual a 14 cm e menor que 18
cm), coloração uniforme, isentas de enfermidades,
material terroso, folhas e umidade externa
anormal, sem danos físicos e mecânicos oriundos
do manuseio e transporte, sem podridão e sinais
de desidratação, injúrias por pragas ou doenças.

12,99

9,95

beta, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br



mago

unidade

unidade

Unidade

UBIRATÃ Ç.a*
PREFEITURA

Cheiro verde TIPO: Salsinha e Cebolinha, mago,
fresca, extra, com coloração verde escuro,
separados em maços padronizados, procedente de
espécies genuínas e s5s. Isento de lesões de origem
física, mecânica ou biológica, substâncias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos
superfície externa, insetos, parasitas e larvas. 
Creme de leite tipo: tradicional EMBALAGEM:
cartonadas com identificação do produto, marca
do fabricante, data de fabricação e prazo de
validade, PESO: 200g. 
Extrato de tomate. Embalagem lata de folha e
flandres com verniz. PREPARAÇÃO: com frutos
maduros, sem pele e sementes, isentos de
fermentação, massa mole, vermelha PESO: 340
gramas, validade minima de 12 meses.
Farofa de mandioca tempera TIPO: tradicional
EMBALAGEM: polietileno atóxico, resistente,
termossoldado e/ou em filem de poliéster
metalizado com polietileno PESO: 500 gramas
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Isento de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho, Validade
minima de 06 (seis) meses a contar da data de
entrega.

Frimesa,

Piracanjuba,
Itambe

Elefante

Zaeli

2,95

2,99

4,39

6,49

unidade

111

Feijão carioca tipo 1, grão comestível de feijão in
natura, proveniente da espécie Phaseolus vulga ris.
Classificação feijão comum, classe cores, carioca,
tipo 1. Constituído de, no minim, 90% (noventa
por cento) de grãos na cor característica a
variedade correspondente, de tamanho e formato
naturais, maduros, limpos e secos, da safra
corrente. Com teor de umidade máxima de 14%
em peso, isento de material terroso, sujidades e
mistura de outras variedades e espécies. 0 produto
deve ser embalado de acordo com a legislação
vigente. A embalagem deve conter no mínimo 1
quilo, constituído de polietileno atóxico, incolor,
transparente, preservando a integridade e
qualidade do produto, com validade minima de
120 dias a partir da entrega.

kg

Laranja pera, in natura, espécie Citrus sinensis L.

Dona Cleusa
Ca mil

7,99

Osbeck., qualidade extra, tamanho classe 75 (75 a
78 mm de diâmetro equatorial), coloração C2.
Isenta de substâncias terrosas, folhas, sujidades,
parasitas, larvas, resíduos de defensivos agrícolas,
podridão e bolor. Sem danos físicos e mecânicos

2,59

beta, amada e gentil
Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
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oriundos do manuseio e transporte. Em perfeito
estado de desenvolvimento.

unidade

Leite TIPO: integral (sem adição de açúcar e com
menos de 5,5g de gordura saturada em 100g do
produto) COR: característico, não rançoso
EMBALAGEM: de papelão tipo longo vida, com
identificação na embalagem (rótulo) dos
ingredientes, valor nutricional, peso, fornecedor,
data de fabricação e validade. Validade minima de
03 (três) meses a contar da data de entrega PESO:
1 litro

Santa clara,
parmalat,

3,99

Kg

Maçã, in natura, qualidade extra, grupo varietal
fuji, nacional, espécie Malus domestica Borkh,
coloração da casca vermelha com estrias,

coloração da polpa amarela claro, tamanho classe
C de 100 a 120 gramas por unidade,

fisiologicamente desenvolvida (madura): atingindo
o seu desenvolvimento fisiológico completo, com
frutos inteiros, casca s5, isentas de parasitas,
odores estranhos, isentas de sujidades e danos
causados por altas ou baixas temperaturas durante
a estocagem, isenta de danos mecânicos.

8,99

unidade

Macarrão de sêmola espaguete 8, massa comprida
e seca. Composição obrigatória: sêmola de trigo
enriquecida com ferro e ácido fólico, corantes
naturais: urucum e cúrcuma. Fabricado a partir de
matérias primas limpas e sãs. Isento de amido de
milho, corantes artificiais, ovos e outros tipos de
farinha que não seja a especificada. Embalagem de
polietileno atóxico, com no mínimo 1 quilo, selado,
reforçado, não violado. Isento de sujidades,
parasitas e larvas. Não sera aceito produto
mofado, quebrado, com insetos ou parasitas e/ou
alterações em suas características organolépticas.
Rotulagem conforme normas vigentes. Na
embalagem deverá constar peso, lote, validade,
denominação e procedência. Validade minima de 6
meses, a partir da data de entrega.
Milho verde em grãos inteiros Zea mays L. everta,
em conserva de agua e sal. Isento de
conservadores, grãos murchos, escurecidos,
sujidades, parasitos, larvas, bolor ou corpos
estranhos de qualquer espécie ou natureza que
interfira no odor e sabor do produto. Não indicar
processamento defeituoso, estufamento,

Selmi Galo /
Qua litaZaeli,
Yoki, Qualitá

7,99

bela, amada e gentil
Av Nilza de Oliveira Pipino - 1852

CEP 85.440-000 I Fone (44) 3543-8000
www.ubirata.pr.gov.br
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vazamento, corrosão interna, amassamento,

ferrugem ou perfurações, a rotulagem deve

atender legislação vigente. Embalagem de lata de

folha de frandes com verniz sanitário, recravada e

fechada, com no mínimo de 2 quilos de peso

drenado. Validade minima de 120 dias.

Kg

unidade

Mamão formosa, in natura, Carica papaya L.,

comprido, qualidade extra, coloração da casca 4

(fruto 3/4 maduro, 50% a 75% da superfície da casca

amarelada), peso 670 (maior que 670 até 800

gramas a unidade). Sem danificações físicas, casca

integra. Com cor, sabor e aroma característicos da

espécie. Isenta de substâncias terrosas, podridão,

deformação, ferimentos, sujidades, parasitas,

larvas e resíduos de defensivos agrícolas.

10,95

Óleo de soja refinado, tipo 1, é o óleo comestível

obtido através de processos tecnológicos

adequados, de extração ou refino, de sementes de

Glycine max L. Merrill (soja), na forma liquida â

temperatura de 25°C. Deverá se apresentar

adequado quanto ao teste de estabilidade, com

suas características sensoriais (aspecto, odor, sabor

e cor) normais. Produto alimentício constituído

principalmente por triglicerideos de ácidos graxos,

obtidos unicamente de matéria-prima vegetal.

Isento de substancias nocivas a saúde e outras

matérias estranhas ao produto. Embalagem pet

(Politereftalato de etileno), com tampa e lacre,

volume liquido de 900 ml. Rotulagem deve atender

legislação vigente. Data de validade minima de 120

dias a partir da data de entrega.

Coamo Soya 7,99

unidade

unidade

Refrigerante TIPO: Base de cola EMBALAGEM:

Frasco Pet não devendo estar amassada, estufada,

com espuma ou vazamento. Na embalagem deve

constar data de fabricação e validade, com

validade minima 5 meses a partir da data de

entrega PESO: 2 litros

Coca Cola 6,99

Refrigerante TIPO: Base de guaraná EMBALAGEM:

Frasco Pet não devendo estar amassada, estufada,

com espuma ou vazamento. Na embalagem deve

constar data de fabricação e validade, com

validade minima 5 meses a partir da data de

entrega PESO: 2 litros.

Rio Branco 4,39

bela, amada e gentil

Av. Nilza de Oliveira Pipino - 1852
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Repolho, in natura, espécies Brassica oleracea var.
capitata L. e Brassica oleracea var. sabauda L.,
folhas verdes, com o formato da cabeça achatado,
textura lisa, qualidade extra. As cabeças devem ser
firmes, compactas e sem rachaduras, as folhas
devem estar livres de manchas escuras e de
perfurações, sem sinais de machucados, mofos
e/ou podridão. Isentas de pragas e parasitas,
sujidades e substâncias terrosas, deformação,
ferimentos, injúrias e resíduos de defensivos
agrícolas.

5,49

unidade

Tempero em pó SABORES: variados (feijão, salada,
legumes, arroz, massas, peixes, carne e frango)
Embalagem com 12 envelopes de 5 gramas cada.

Sazon 4,39

Tomate, in natura, espécie Lycopersicum
esculentum Mill, tipo extra, variedade italiano,
santa cruz, caqui, saladete. Coloração vermelha,
durabilidade normal, subgrupo colorido, frutos
isolados, classe de 50 a 60. Sem danificações
físicas, casca integra. Com cor, sabor e aroma
característicos da espécie. Isenta de substâncias
terrosas, sujidades, parasitas, larvas, resíduos de
defensivos agrícolas, odor e sabor estranho a
espécie. 

Vagem, in natura, espécie Phaseolus vulgaris,
grupo manteiga, perfil semi-arqueada, coloração
verde clara. Categoria extra, comprimento de 12 â
15 cm. Isenta de ferimentos, podridão, sujidades,
parasitas, larvas, danos físicos e mecânicos
oriundos do manuseio e transporte. Com cor,
sabor e aroma característicos da espécie.

A a e Carimbo:

Sullivan Rocha
Sec. de Esportes e Lazer

6,99

7,49

bela, amada e gentil

Av Nilza de Oliveira Pipino - 1852
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