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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. INFORMACOES BASICAS

Faz-se necesséario a compra de géneros alimenticios, requeridos pelo Setor de Nutricdo
e Dietética do Hospital Municipal de Ivai, a fim de suprir, principalmente, a demanda de

alimentos de origem animal e paes do estabelecimento.

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE

E notorio que a base de uma alimentac&do equilibrada tem em sua composicéo alimentos
de origem animal, sendo estes responsaveis por grande parte do fornecimento de
proteinas, gorduras e micronutrientes consumidos nas principais refeicdes, os quais
promovem e uma boa nutricdo. Da mesma forma, os itens panificados contidos nesta
solicitacdo, por sua vez, fornecem carboidratos, fibras e outros diversos nutrientes
indispensaveis ao equilibrio nutricional na alimentacdo. Sendo assim, a aquisicdo destes
géneros, ao que se refere grande parte deste documento, é capaz de garantir uma
alimentacdo de qualidade aos pacientes, seus respectivos acompanhantes e
colaboradores da instituicdo enquanto estes estiverem internados ou em sua jornada de

trabalho.

3. DOS REQUISITOS PARA CONTRATACAO

Os itens a serem adquiridos deverdo compativeis com 0s requisitos técnicos
determinados em edital, a empresa devera cumprir todas as exigéncias da ANVISA
entre outros aspectos necessarios citados no contrato. Apdés uma analise minuciosa,
caso seja detectada alguma falha na entrega, e ou no prazo para realizacédo, que esteja
em desconformidade com o contrato, a contratada deverad efetuar a retificacao
satisfatoriamente, apés a notificagdo, sem prejuizo das sancdes previstas. Esclarece
gue 0S requisitos impostos procuram assegurar a contratacdo de fornecedores
gualificados e que atendam as exigéncias técnicas e legais, realizando-se uma compra

precisa e satisfatoria.
4. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Foi realizada pesquisa de mercado diretamente com as empresas fornecedoras de

alimentos, bem como a averiguacdo no sistema BDS, uma empresa, a qual, através do



HOSPITAL MUNICIPAL DE IVA{
CNPJ: 76 175 918/0001-33
Rua Rio Branco, 406 - Centro
Fone: (42) 32471333 — 84460-000 lvai-PR

sistema on-line contratado pela Prefeitura Municipal de Ivai, une diversas fontes de
precos e descritivos lancados em licitacdes, capaz de fornecer uma busca minuciosa do

mercado atual.

. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Verificando as possibilidades disponiveis para atender a demanda necesséria, que
possibilite a oferta de uma alimentagcdo equilibrada aos pacientes, acompanhantes e
funcionarios do Hospital Municipal de Ivai, levando em conta a viabilidade técnica e
econdmica, a realizacdo de procedimento licitatorio na modalidade Pregéo pelo sistema
de Pregdo eletrbnico, sobre o critério de julgamento de menor preco por lote, se mostrou
mais vantajosa para aquisicdo de géneros alimenticios, conforme as especificacbes
comuns de mercado capazes de atender aos requisitos estipulados, dentro dos padrdes
de qualidade necesséarias e das normas de seguranca adequados para atender a

referida demanda.

6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS:
A guantidade estimada para contratacdo foi sugerida apés analise da demanda atual
do hospital comparada as contratacdes anteriormente realizadas, ano a ano, pela
Prefeitura Municipal de Ivai, conforme segue:
Lote 01 - Carnes
ITEM PRODUTO/DESCRIGAO QTD. VALOR MEDIO

01

BISTECA SUINA SEM GORDURA: Carne suina tipo bisteca, sem 600 kg 18,27
gordura aparente, fresca, cheiro caracteristico de carne fresca, magra,
limpa, firme, ndo pegajosa, corte em bifes finos de aproximadamente 08
milimetros, coloracdo rosada ou levemente esbranquicada, livre de
manchas esverdeadas sabor, odor e aspecto fisico caracteristicos de
produto fresco, preferencialmente sem gordura, caso haja, esta deve
medir no maximo 08 milimetros, devendo apresentar coloragdo branca
cremosa e livre de ulcera¢gBes. Embalada em saco plastico transparente,
com vedacdo intacta, deve conter informacdes referentes ao nome do
produto como sendo “BISTECA SUINA”, fabricante, data de fabricac&o e

validade. O transporte do produto até o local da entrega devera ser

executado garantindo a temperatura constante (congelada a no minimo -

UNITARIO (R$)
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18°C ou, tratando-se de carne fresca, resfriada a no maximo 4°C),
assegurando a qualidade seguranca do mesmo ao consumidor final. Sera
desprezado o produto que ndo apresentar as caracteristicas descritas
acima. Apresentacdo: Embalagem de 01 kg, podendo haver variacéo de

100 gramas para mais ou para menos.

02

PEITO DE FRANGO DESOSSADO: Carne de frango tipo peito de frango
desossado, limpo, congelado a no minimo -18°C ou, tratando-se de carne
fresca, resfriada a no maximo 4°C. Aspecto ndo pegajoso, livre de
manchas esverdeadas, sabor e odor caracteristicos de produto fresco.
Embalado em saco plastico transparente, com vedacgdo intacta, deve
conter informacdes referentes ao nome do produto, fabricante, data de
fabricacéo, validade e lote. O transporte do produto até o local da entrega
deverd ser executado garantindo a temperatura constante (congelada a
no minimo -18°C ou, tratando-se de carne fresca, resfriada & no maximo
4°C), assegurando a qualidade seguranca do mesmo ao consumidor final.
Serd desprezado o produto que ndo apresentar as caracteristicas
descritas acima. Apresentacdo: Embalagem de 01 kg, podendo haver

variacdo de 100 gramas para mais ou para menos.

2.000 kg

17,84

03

PERNIL SUINO: Carne suina tipo pernil, fresca, cheiro caracteristico de
carne fresca, sem gordura, limpa, congelada a no minimo -18°C ou,
tratando-se de carne fresca, resfriada a no maximo 4°C. Corte em cubos
pequenos, coloracdo rosada ou levemente esbranquicada, livre de
manchas esverdeadas, sabor e odor caracteristicos do produto fresco,
sem gordura aparente. Embalada em saco plastico transparente, com
vedacdo intacta, deve conter informacdes referentes ao nome do produto
como sendo “PERNIL SUINO”, fabricante, data de fabricacdo e validade.
O transporte do produto até o local da entrega devera ser executado
garantindo a temperatura constante (congelada a no minimo -18°C ou,
tratando-se de carne fresca, resfriada a no maximo 4°C), assegurando a
gualidade seguranca do mesmo ao consumidor final. Sera desprezado o
produto que ndo apresentar as caracteristicas descritas acima.
Apresentacdo: Embalagem de 01 kg, podendo haver variacdo de 100

gramas para mais ou para menos.

500 kg

21,09

04

SOBRECOXA DE FRANGO: carne fresca, limpa, congelado & no minimo
-18°C ou, tratando-se de carne fresca, resfriada a no maximo 4°C.
Aspecto ndo pegajoso, livre de manchas esverdeadas, sabor e odor
caracteristicos de carne fresca. Embalada em saco plastico transparente,

com vedacdo intacta, deve conter informacfes referentes ao nome do

2.000 kg

13,61
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produto como sendo “SOBRECOXA DE FRANGO”, fabricante, data de
fabricacéo, validade e lote. O transporte do produto até o local da entrega
devera ser executado garantindo a temperatura constante (congelada a
no minimo -18°C ou, tratando-se de carne fresca, resfriada a no maximo
4°C), assegurando a qualidade seguranca do mesmo ao consumidor final.
Sera desprezado o produto que ndo apresentar as caracteristicas
descritas acima. Apresentacdo: Embalagem de 01 kg, podendo haver

variacdo de 100 gramas para mais ou para menos.

05

PATINHO BOVINO EM BIFES FINOS: Carne bovina tipo patinho, em
bifes finos de, no maximo, 12 milimetros, fresca, cheiro caracteristico de
carne fresca, magra, ndo pegajosa, coloracdo vermelha
(preferencialmente brilhante), livre de manchas esverdeadas, sabor, odor
e aspecto fisico caracteristicos de produto fresco, auséncia de sebos e/ou
nervos, 0SS0S OuU quaisquer materiais estranhos, embalada em saco
plastico transparente, com vedacao intacta, deverdo conter informacdes
referentes ao nome do produto como sendo “PATINHO BOVINO”,
fabricante, data de fabricacdo e validade. O transporte do produto até o
local da entrega deverd ser executado garantindo a temperatura
constante (congelada a no minimo -18°C ou, tratando-se de carne fresca,
resfriada @ no maximo 4°C), assegurando a qualidade seguranca do
mesmo ao consumidor final. Sera desprezado o produto que néo
apresentar as caracteristicas descritas acima. Apresentacdo:
Embalagem de 01 kg, podendo haver variagdo de 100 gramas para mais

Ou para menos.

900 kg

36,28

06

MUSCULO BOVINO EM CUBOS: Carne bovina tipo musculo, fresca,
cheiro caracteristico de carne fresca, magra, ndo pegajosa, corte em
cubos de aproximadamente 3x3 centimetros (maximo 4x4 centimetros),
coloracdo vermelha (preferencialmente brilhante), livre de manchas
esverdeadas, sabor, odor e aspecto fisico caracteristicos de produto
fresco, auséncia de sebos e/ou nervos, 0Ss0os ou quaisquer materiais
estranhos, embalada em saco plastico transparente, com vedacgdo
intacta, deverdo conter informacdes referentes ao nome do produto como
sendo “MUSCULO BOVINO”, fabricante, data de fabricacéo e validade. O
transporte do produto até o local da entrega devera ser executado
garantindo a temperatura constante (congelada a no minimo -18°C ou,
tratando-se de carne fresca, resfriada a no maximo 4°C), assegurando a
gualidade seguranca do mesmo ao consumidor final. Sera desprezado o
produto que ndo apresentar as caracteristicas descritas acima.

Apresentacdo: Embalagem de 01 kg, podendo haver variagdo de 100

600 kg

25,52
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gramas para mais ou para menos.

07

COSTELINHA SUINA EM TIRAS: Carne suina tipo costelinha, fresca,
cheiro caracteristico de carne fresca, com pouca gordura, limpa, corte em
tiras de aproximadamente 07 cm x 30 cm, colorag&o rosada ou levemente
esbranquicada, livre de manchas esverdeadas, sabor e odor
caracteristicos do produto fresco, sem gordura aparente. Embalada em
saco plastico transparente, com vedacdao intacta, deve conter informacées
referentes ao nome do produto como sendo “COSTELINHA SUINA”,
fabricante, data de fabricacdo e validade. O transporte do produto até o
local da entrega deverd ser executado garantindo a temperatura
constante (congelada & no minimo -18°C ou, tratando-se de carne fresca,
resfriada a no maximo 4°C), assegurando a qualidade seguranca do
mesmo ao consumidor final. Sera desprezado o produto que né&o
apresentar as caracteristicas descritas acima. Apresentacédo:
Embalagem de 01 kg, podendo haver variagdo de 100 gramas para mais

Ou para menos.

400 kg

29,32

08

SALSICHA: Salsicha tipo hot dog, congelada a no minimo -18° ou,
tratando-se de carne fresca, resfriada a no méximo 4°C, de aspecto ndo
pegajoso, livre de liquido em sua superficie, manchas esverdeadas, sabor
e odor caracteristico de produto de 6tima qualidade ou qualquer outro
indicio de fermentacdo, apresentado em embalagem transparente com
fechamento a vacuo ou devidamente lacrada, com denominac¢ao do nome
do produto, fabricante, endereco, registro no ministério da agricultura
(sip/poa ou sif), data de fabricacdo e validade. Apresentagéo:
Embalagem de 01 kg, podendo haver variagdo de 100 gramas para mais

ou para menos. Marcas de referéncia: Frimesa, Perdigdo, Sadia, Seara.

100 kg

19,11

09

LINGUICINHA DE FRANGO: carne fresca, limpa, aspecto ndo pegajoso,
com o minimo de gordura possivel, livre de manchas esverdeadas, sabor
e odor caracteristico de produto de 6tima qualidade, apresentado em
embalagem transparente com fechamento a vacuo ou devidamente
lacrada, com denominacdo do nome do produto, fabricante, endereco,
registro no ministério da agricultura (sip/poa ou sif), data de fabricacédo e
validade. O transporte do produto até o local da entrega devera ser
executado garantindo a temperatura constante (congelada a no minimo -
18°C ou, tratando-se de carne fresca, resfriada a no maximo 4°C),
assegurando a qualidade seguranca do mesmo ao consumidor final. Sera
desprezado o produto que ndo apresentar as caracteristicas descritas

acima. Apresentacdo: Embalagem de 01 kg, podendo haver variagdo de

300

22,63
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100 gramas para mais ou para menos.

10

COSTELA PONTA DE PONTA DE AGULHA EM TIRAS (MINGA): Carne
fresca, limpa, com capa, em tiras, cor avermelhada, subcorte da ponta da
agulha, sabor e odor caracteristico de produto de 6étima qualidade.
Embalada em saco plastico transparente, com vedacdo intacta, deve
conter informacdes referentes ao nome do produto como sendo
“COSTELA MINGA OU COSTELA PONTA DE AGULHA”, fabricante, data
de fabricacdo e validade. O transporte do produto até o local da entrega
devera ser executado garantindo a temperatura constante (congelada a
no minimo -18°C ou, tratando-se de carne fresca, resfriada & no maximo
4°C), assegurando a qualidade seguranca do mesmo ao consumidor final.
Serd desprezado o produto que ndo apresentar as caracteristicas
descritas acima. Apresentacdo: Embalagem de 01 kg, podendo haver

variagcdo de 100 gramas para mais ou para menos.

300 kg

24,50

11

MIGNON SUINO: Carne fresca, limpa, resfriada
a no maximo 4°C, com capa, em tiras, coloracdo rosada ou levemente
esbranquicada, livre de manchas esverdeadas, sabor e odor
caracteristicos do produto fresco, sem gordura aparente. Embalada em
saco plastico transparente, com vedacao intacta, deve conter informagées
referentes ao nome do produto como sendo “mingnon suino”, fabricante,
data de fabricagédo e validade. O transporte do produto até o local da
entrega devera ser executado garantindo a temperatura constante
(congelada a no minimo -18°C ou, tratando-se de carne fresca, resfriada
a no maximo 4°C), assegurando a qualidade seguranca do mesmo ao
consumidor final. Sera desprezado o produto que ndo apresentar as
caracteristicas descritas acima. Apresentacdo: Embalagem de 01 kg,

podendo haver variacdo de 100 gramas para mais ou para menos.

500 kg

25,46

12

BACON DEFUMADO: Bacon embalado a vacuo, de boa qualidade,
isento de aditivos ou substancias estranhas que sejam impréprias ao
consumo e que alterem suas caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e
organolépticas), deverd ser acondicionado em embalagem priméria
constituida de plastico atéxico transparente, isenta de sujidades e ou
acao de microorganismos. Na embalagem devera constar nome e marca
do produto, nome e endereco do fabricante, data de fabricacdo e prazo
de validade, n° do lote e carimbo do SIF (Servico de Inspecéo Federal) ou

SISP (Servico de Inspecédo Estadual).

20 kg

30,31
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Valor Total: R$ 173.485,20

Lote 02- Paes

ITEM

PRODUTO/DESCRIGAO

QTD.

VALOR MEDIO
UNITARIO (R$)

01

PAO INTEGRAL: pdo integral, tipo caseiro, rico em fibras, fresco,
acondicionado em embalagem individual de plastico atéxico, rotulado com
identificacdo do fabricante, data de fabricacdo e validade e lote,
devidamente vedada, resistente & manipulacdo e transporte e embalagem
eficaz na conservagdo do produto. O p&o deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de mofos parasitos e em
perfeito estado de conservacdo. Serd rejeitado o pdo mal cozido ou
queimado, mal acondicionado, mofado, com pontos pretos ou
esbranquicados, amassado ou quebrado, seco e com embalagem violada.
A consisténcia do pdo devera ser macia e deverd permitir o fatiamento
com faca sem espedacar ou amassar 0 mesmo. Data de fabricacdo de
até um dia antes da entrega com validade de 05 a 07 dias. Composicéo:
farinha de trigo 100% integral, 6leo de origem vegetal ou animal, sal e
fermento biolégico e agua. Livre de conservantes, corantes e
aromatizantes e aditivos quimicos. Com gliten. Tratando-se do produto
fresco, a entrega devera ser realizada de uma a trés vezes na semana
livre de custos adicionais de frete. Apresentagcdo pacotes individuais de
450 a 500g.

600 kg

9,77

02

PAO DE FORMA: Pdo de forma tipo pdo branco caseiro, fresco,
acondicionado em embalagem individual de plastico atdxico, rotulado com
identificacdo do fabricante, data de fabricacdo e validade e lote,
devidamente vedada, resistente a manipulacao e transporte e embalagem
eficaz na conservacdo do produto. O pdo deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de mofos parasitos e em
perfeito estado de conservacdo. Serd rejeitado o pdo mal cozido ou
gueimado, mal acondicionado, mofado, com pontos pretos ou
esbranquicados, amassado ou quebrado, seco e com embalagem violada.
A consisténcia do pdo devera ser macia e devera permitir o fatiamento
com faca sem espedacar ou amassar 0 mesmo. Data de fabricagdo de
até um dia antes da entrega com validade de 05 a 07 dias. Composicéo:

farinha de trigo, 6leo de origem vegetal ou animal, sal, acucar, e fermento

600 kg

12,35
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biolégico e agua. Livre de conservantes, corantes e aromatizantes e
aditivos quimicos. Com gluten. Tratando-se do produto fresco, a entrega
devera ser realizada de uma a trés vezes na semana, livre de custos

adicionais de frete. Apresentacado: Pacotes individuais de 450 a 500g.

03

PAO MULTIGRAOS: p&o multigrdos, tipo caseiro, rico em fibras, fresco,
acondicionado em embalagem individual de plastico atoxico, rotulado com
identificacdo do fabricante, data de fabricacdo e validade e lote,
devidamente vedada, resistente a manipulacdo e transporte e embalagem
eficaz na conservacdo do produto. O pédo deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de mofos parasitos e em
perfeito estado de conservacdo. Serd rejeitado o pdo mal cozido ou
gueimado, mal acondicionado, mofado, com pontos pretos ou
esbranquicados, amassado ou quebrado, seco e com embalagem violada.
A consisténcia do pao devera ser macia e devera permitir o fatiamento
com faca sem espedacar ou amassar 0 mesmo. Data de fabricagéo de
até um dia antes da entrega com validade de 05 a 07 dias. Composic¢é&o:
farinha de trigo 100% integral, 6leo de origem vegetal ou animal, sal e
fermento biolégico e &gua. Livre de conservantes, corantes e
aromatizantes e aditivos quimicos. Com glaten. Tratando-se do produto
fresco, a entrega devera ser realizada de uma a trés vezes na semana
livre de custos adicionais de frete. Apresentacdo: Pacotes individuais de
450 a 500g.

400 kg

15,68

Valor Total: R$ 19.544,00

Lote 03- Ovos de Galinha

ITEM

PRODUTO/DESCRICAO

QTD.

VALOR
MEDIO
UNITARIO
(R$)

01

OVOS DE GALINHA: ovos de galinha de boa qualidade, frescos,
coloracdo branca ou vermelha, casca limpa, integra, livre de
deformagdes, rachaduras, sujidades e materiais estranhos. Embalagem
intacta, limpa, que permita o0 manuseio do produto sem quebrar, podendo
ser caixa de isopor ou papeldo, deve conter informacdes referentes ao

nome do produto, fabricante, data de fabricagdo e validade (minimo 15

500 kg

9,83
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dias). Apresentacao: embalagem contendo 12 unidades.

Valor Total: R$ 4.915,00

Lote 04- Exclusivo ME-EPP Lei 123/2006

ITEM

PRODUTO/DESCRICAO

QTD.

VALOR MEDIO
UNITARIO (R$)

01

ACEM BOVINO EM CUBOS SEM GORDURA: Carne bovina tipo acém,
fresca, cheiro caracteristico de carne fresca, magra, ndo pegajosa, corte
em cubos de aproximadamente 3x3 centimetros (maximo 4x4 centimetros),
coloracdo vermelha (preferencialmente brilhante), livre de manchas
esverdeadas, sabor, odor e aspecto fisico caracteristico de produto fresco,
auséncia de sebos e/ou nervos, 0ss0S ou quaisquer materiais estranhos,
embalada em saco plastico transparente, com vedacédo intacta, deverao
conter informagdes referentes ao nome do produto como sendo “ACEM
BOVINO”, fabricante, data de fabricacdo e validade. O transporte do
produto até o local da entrega devera ser executado garantindo a
temperatura constante (congelada a no minimo -18°C ou, tratando-se de
carne fresca, resfriada a no maximo 4°C), assegurando a qualidade
seguranca do mesmo ao consumidor final. Ser4 desprezado o produto que

nao apresentar as caracteristicas descritas acima.

Apresentacdo: Embalagem de 01 kg, podendo haver variacdo de 100

gramas para mais ou para menos.

1.000 kg

32,79

02

PATINHO BOVINO MOIDO: Carne bovina tipo patinho, moida, fresca,
cheiro caracteristico de carne fresca, magra, ndo pegajosa, coloracdo
vermelha (preferencialmente brilhante), livre de manchas esverdeadas,
sabor, odor e aspecto fisico caracteristicos de produto fresco, auséncia de
sebos e/ou nervos, 0Ss0s ou quaisquer materiais estranhos, embalada em
saco plastico transparente, com vedacdo intacta, deverdo conter
informacgdes referentes ao nome do produto como sendo “PATINHO
BOVINQO”, fabricante, data de fabricacdo e validade. O transporte do
produto até o local da entrega deverd ser executado garantindo a
temperatura constante (congelada a no minimo -18°C ou, tratando-se de
carne fresca, resfriada a no méaximo 4°C), assegurando a qualidade
seguranca do mesmo ao consumidor final. Serd desprezado o produto que
nao apresentar as caracteristicas descritas acima. Apresentacao:

1.000 kg

29,04
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Embalagem de 01 kg, podendo haver variacdo de 100 gramas para mais

Ou para menos.

Valor Total: R$ 61.830,00

Lote 05- Suco em p6

ITEM

PRODUTO/DESCRICAO

QTD.

VALOR MEDIO
UNITARIO (R$)

01

SUCO EM PO 1KG: Suco em pd, colorido artificialmente, adocado,
embalado em plastico atoxico devidamente lacrado. Serdo desprezadas
pacotes de suco com o p6 para preparo endurecido ou que caracterize
presenca de umidade. Sabores variados: Uva, morango, maracuja, laranja
com acerola, tangerina, frutas vermelhas, abacaxi, goiaba, péssego,
framboesa. Apresentacdo: Embalagem plastico contendo 01 kg.

Referéncias: Qualimax, Apti, Piko.

150 uni.

1.729,50

Valor Total: R$ 1.729,50

ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO:

De acordo com o estipulado, pretende-se destinar um recurso maximo para a

contratacdo na ordem de R$261.503,70 (duzentos e sessenta e um mil, quinhentos e

trés reais e setenta centavos).

8. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO:

Os itens serédo agrupados em lotes que possuem a mesma natureza, sendo divididos

€em 0VO0s, sucos, paes e carnes, tendo em vista que o ultimo sera subdividido em um lote

exclusivo para Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, conforme estabelecido

no art. 48, inciso lll, da LC n° 123/06.

Este parcelamento justifica-se pela semelhanca entre os itens, 0 que preservara o

complexo do objeto e a economia de escala, pois a aquisi¢cao destes itens por empresas

distintas pode gerar um prejuizo ao resultado, tendo em vista que sdao da mesma

natureza e adquiridos muitas vezes de forma conjunta.

9. BENEFICIO PARA MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE
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Os lotes com valor total de até R$ 80.000,00, serdo destinados exclusivamente a

Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, conforme art. 48, 1 da LC n° 123/06.

Nos itens ou lotes com valor total superior a R$ 80.000,00, serdo reservadas cotas de
até 25% para Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, conforme art. 48, Il da
LC n° 123/06.

10. CONTRATAQ@ES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES:
N&o se aplica.

11. DEMONSTRATIVO DA PREVISAO DA CONTRATACAO NO PLANO ANUAL
DECONTRATACAO - PAC:

Quanto ao planejamento anual administrativo, este ainda nédo foi confeccionado por
este Municipio, pois ainda sera desenvolvido. Desta forma, a obtencdo dos alimentos
para o Hospital Municipal a ser realizada ainda que ndo haja plano de contratacao

trata-se de contratacdo essencial ao ente publico e com previsao orcamentaria.

Cabe salientar que esta compra trara apenas beneficios, ndo acarretando risco ou

danos para este ente publico, tendo em vista que é indispensavel a este.
12. DEMONSTRAQAO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS:

O Setor de Nutricdo e Dietética do Hospital Municipal de Ivai pretende, mediante a
aquisicdo dos géneros alimenticios supracitados, suprir a demanda de refei¢cdes diarias
com qualidade, fornecendo alimentos frescos, seguros, nutritivos com bom custo-

beneficio no que se diz respeito a economia.
13. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO:
Nao se aplica.
14. IMPACTOS AMBIENTAIS:

Destaca-se que para a devida aquisicdo nao se verificam impactos ambientais
relevantes a curto e médio prazo. Ainda, deve o setor responsavel realizar a correta

destinacao das embalagens, além do descarte dos itens.

15. FONTE DE RECURSO A SER UTILIZADO
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Recursos préprios. Fonte 303.
16. VIABILIDADE DA CONTRATACAO:

Diante de toda a analise desenvolvida no presente instrumento, a contratagcdo mostra
ser viavel em termos de disponibilidade de mercado, ndo sendo possivel observar
empecilho ao prosseguimento da presente compra, tendo em vista a necessidade do
objeto e o reconhecimento como elemento de grande importancia para o Hospital

Municipal de Ivai.

Ivai, 04 de Outubro de 2024.

Alan Grégori Mocelim Alana Binkoski Tannouri

Secretario Municipal de Saude Nutricionista RT



