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Carne bovina crua, acém sem osso cortada em cubos, congelada e mantida em temperatura ndo superior
a -12°C, contendo 2kg de carne em cada pacote. A carne bovina em cubo congelada no corte acém
deverd apresentar no maximo 5% (cinco por cento) de gordura total, livre de parasitos, sujidade e larva de
gualquer espécie, isento de aditivos, isento de substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
qualquer alteracdo. A carne devera ser macia e suculenta, ndo pegajosa, sem manchas esverdeadas com
aspecto e odor prdprio. Prazo de validade minimo de 3 meses a partir da data de processamento.
Devidamente rotulada conforme legislagdo vigente. Embalagem a vécuo ou saco plastico rigido de alta
resisténcia a tragdo, livre de odores estranhos. Certificado de inspegdo sanitéria federal ou municipal e
Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA), impressa na embalagem. Conter procedéncia da carne, peso e prazo
de validade impressos na embalagem, de acordo com o Cdodigo de Saude do Parana - Lei 13.331/01 e
Decreto 5.711/02. Transporte devera ser realizado em veiculos adequado.
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Carne bovina moida crua de 22, congelada e mantida em temperatura nao superior a -129C, contendo 2kg
| de carne em cada pacote ndo podendo ser mecanicamente separada. As carnes bovinas moidas deverdo
apresentar no maximo 20% de gordura total, livre de parasitos, sujidade e larva de qualquer espécie,
isento de aditivos, isento de substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteragao.
A carne devera ser macia e suculenta, ndo pegajosa, sem manchas esverdeadas com aspecto e odor
préprio. Prazo de validade minimo de 3 meses a partir da data de processamento. Devidamente rotulada
conforme legislagdo vigente. Embalagem a vacuo ou saco plastico rigido de alta resisténcia a tragdo, livre
de odores estranhos. Certificado de inspegdo sanitaria federal ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou
SIM/POA), impressa na embalagem. Conter procedéncia da carne, peso e prazo de validade impressos na
embalagem, de acordo com o Cddigo de Saude do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto 5.711/02. Transporte
devera ser realizado em veiculos adequado.
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Carne de ave (género Gallus) limpa, no corte filé de peito de frango (sassami), congelada pelo sistema IQF,
proveniente de aves sadias, abatidas sob inspec¢do veterindria, manipulada em condigdes higiénicas
adequadas, isento de ossos, peles, aponevroses e cartilagens. Embalagens de 1kg cada. O produto deverd
| ser submetido a adequado processamento tecnoldgico e ser acondicionado em embalagem apropriada a

fim de evitar sua alteracdo. A tecnologia de congelamentc deve garantir o preparo imediato do produto
| depois de retirado do freezer (sem a necessidade de descongelamento prévio). O produto deverad estar de
| acordo com a legislagdo vigente. O filé de peito de frango devera ser mantido em temperatura nao
‘superior a -12°C. Certificado de inspegdo sanitaria federal ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou

SIM/POA), impressa na embalagem. Conter procedéncia da carne, peso e prazo de validade impressos na

embalagem, de acordo com o Codigo de Saude do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto 5.711/02. Transporte
| devera ser realizado em veiculos adequado.
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Carne de ave (género Gallus) no corte coxa e sobrecoxa, limpa congelada com as respectivas peles e
ossos, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspecdo veterindria manipulada em condigdes higiénicas
adequadas, embalagem adequada, com adicdo de dgua de no maximo 6%. A carne deve ter aspecto
préprio, ndo amolecida, ndo pegajosa, cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor prdprios,
com auséncia de sujidades, parasitos e larvas. Prazo de validade minimo de 3 meses a partir da data de
processamento. Mantida em temperatura nao superior a -129C. Certificado de inspecdo sanitaria federal
ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA), impressa na embalagem. Conter procedéncia da carne,
prazo de validade impressos na embalagem, de acordo com o Cddigo de Salde do Parand - Lei 13.331/01
| e Decreto 5.711/02. Transporte devera ser realizado em veiculos adequado.
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| Carne suina sem pele e sem osso, contendo 2 kg de carne em cada pacote. Congelada, aparada e mantida
em temperatura ndo superior a -12°C. Devera ser apresentada em cubos, corte pernil com gordura total
de no maximo 5%. A carne deve ser livre de parasitos, sujidade e larva de qualquer espécie, isento de
aditivos, isento de substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteragdo. A carne
devera ser macia e suculenta, n3o pegajosa, sem manchas esverdeadas com aspecto e odor proprio. Prazo
| de validade minimo de 3 meses a partir da data de processamento. Devidamente rotulada conforme
legislacdo vigente. Embalagem a vacuo ou saco pldstico rigido de alta resisténcia a tragao, livre de odores
estranhos. Certificado de inspegdo sanitéria federal ou municipal e Selo (SIF ou SIP/POA ou SIM/POA),
impressa na embalagem. Conter procedéncia da carne, peso e prazo de validade impressos na
embalagem, de acordo com o Cddigo de Saude do Parana - Lei 13.331/01 e Decreto 5.711/02. Transporte
deverad ser realizado em veiculos adequado.
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Linguica de carne suina, congelada e acondicionada em embalagem de 5 kg, sem gluten. Devidamente
rotulada e embalada a vacuo em pacotes. Temperatura da Carne: - 12° C a - 18°C. Certificado de inspec¢do
sanitaria federal e Selo (SIF ou SIP), impressa na embalagem. Conter procedéncia da carne, peso e prazo
de validade impressos na embalagem, de acordo com o Codigo de Satude do Parana - Lei 13.331/01 e
Decreto 5.711/02. Transporte deverad ser realizado em veiculos adequado.
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Salsicha Hot Dog de carne mecanicamente separada de aves e suino, dgua, proteinas de soja, sal, amido,
estabilizante, especiarias, antioxidante, corante natural, conservante e corante natural: urucum embalada
e devidamente rotulado em embalagem de 3 kg, ndo contém gliten. Produto congelado com validade de
no minimo 3 meses apds a data de fabricagdo. Temperatura da Carne: - 12° C a - 18°C. Certificado de
inspecdo sanitaria federal e Selo (SIF ou SIP), impressa na embalagem. Conter procedéncia da carne, peso
e prazo de validade impressos na embalagem, de acordo com o Codigo de Saide do Parana - Lei
113.331/01 e Decreto 5.711/02. Transporte devera ser realizado em veiculos adequado.
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